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Abbastanza fermo e profondo, complesso, secco, leggermente 
affumicato, erbaceo e carnoso profumo di bacche nere con sfumature di 
ciliegia, aromi floreali, tabacco, pimento, e un po' di fondo di brasato. 
Frutta matura, densa, succosa, parzialmente essiccata, dolce, tannini 
presenti, morbidi e sabbiosi, un po' di tostatura e cioccolato, concentrato 
di pomodoro, pepe e delicata piccantezza di paprika, caffè al palato, un 
po' di liquirizia, persistente e robusto, sale sullo sfondo, buona 
profondità, finale molto buono, succoso, un po' grasso e tostato con 
cioccolato amaro, salsa di soia, erbe e etere scuro.


