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Profondo e compatto, un profumo leggermente carnoso di bacche nere 
mature, tapenade di olive, cuoio, fumo, erbe mediterranee essiccate, 
catrame, pepe e ginepro. Frutta scura molto compatta e amara, note di 
cacao e caffè, di nuovo tapenade di olive, erbe secche e pepe, persistente 
e robusto al palato, sale evidente, anche accenni di malto, persistente, 
buona profondità, complesso, con pressione, ma anche finezza, lungo e 
fermo finale con succo scuro maturo, tapenade di olive, un tocco di salsa 
di soia, sale, una traccia di ferro e ruggine. Si sviluppa per oltre 3 giorni.


